
 

 
 

 
 

          
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Schefer’s Tortenträume 



 

 

    Schwarzwälder Torte 
 
 
 
 
 
   

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 

Schwarzwälder Torte 
 

 

Beschreibung: 
 
 
 
 
 
Einteilung: 

Luftiges dunkles Biscuit mit Himbeermarmelade, 
feinstem Einsiedler Vollrahm von der Milchmanufaktur Einsiedeln und 
Schokoladenspäne als Decor. 
 
Mit Silber prämiert an den Swiss Bakery Trophy. 
 
Ganz oder geschnitten erhältlich 
 
 

  Grösse 
 

Anzahl Personen Preis 

18cm 6 Fr.   25.00 
22cm 8 Fr.   34.00 
22cm 16 Stück für Buffet Fr.   35.20 
26 cm 12 Fr.   50.00 



 
 
 

 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Kirschrahm Torte 
 

 

Beschreibung: 
 
 
 
 
Einteilung: 

Luftiges helles Biscuit in Verbindung mit feinstem leichten 
Einsiedler Vollrahm von der Milchmanufaktur Einsiedeln 
Getränkt mir Kirschsirup von der Brennerei Wiget in Steinerberg. 
Schokoladenspäne als Decor. 
 
Ganz oder geschnitten erhältlich 
 
 

  

Grösse 
 

Anzahl Personen Preis 

18cm 6 Fr.   25.00 
22cm 8 Fr.   34.00 
22cm 16 Stück für Buffet Fr.   35.20 
26 cm 12 Fr.   50.00 

Kirschrahm Torte 



 
 
 

 
 
 
 
 
  
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 

Früchte-/Erdbeertorte 
 

 

Beschreibung: 
 
 
 
 
 
 
 
 
Einteilung: 

Luftiges helles Biscuit, Haselnussmürbteigboden  
verfeinert mit einer gekochten Vanillecreme (Creme Bavaroise). 
 
Saisonal belegt: 
 Mit Erdbeeren ( März bis Ende September) 
 Mit Früchtegarnitur ( Oktober bis Ende Februar) 

Ausserhalb der Saison müssen wir einen Zuschlag für eine reine 
Erdbeertorte von 6.00 Fr. rechnen. 
 
Ganz oder geschnitten erhältlich 
 
 

  

Grösse 
 

Anzahl Personen Preis 

18cm 6 Fr.   25.00 
22cm 8 Fr.   34.00 
22cm 14 Stück für Buffet Fr.   35.20 
26 cm 12 Fr.   50.00 

Früchte/Erdbeertorte 



 
 

 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 

 

Himbeer- Joghurt Torte 
 

 

Beschreibung: 
 
 
 
 
 
Einteilung: 

Luftiges helles Biscuit, Haselnussmürbteigboden feinste 
Einsiedler Nature- Joghurtcreme belegt mit Himbeeren.  
Die leichte Versuchung. Ein herrliches Zusammenspiel von Süsse und 
leichter Säure der Himbeeren. 
Eingestreut mit Mandelstückchen. 
 
Ganz oder geschnitten erhältlich 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  

Grösse 
 

Anzahl Personen Preis 

18cm 6 Fr.   25.00 
22cm 8 Fr.   34.00 
22cm 16 Stück für Buffet Fr.   35.20 
26 cm 12 Fr.   50.00 

Himbeer-Joghurt Torte 



 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

     
 

 

Unsere beliebte Haustorte 
Chlouster Torte 

 

 

Beschreibung: 
 
 
 
 
 
 
 
Einteilung: 

Luftiges helles Biscuit  
gefüllt mit Schokoladenmousse und Einsiedler Rahm 
Getränkt mit einem Baileys Sirup. 
Schokoladenspiegel als Decor. 
 
Ein Genuss! 
Mit Bronze ausgezeichnet an der Swiss Bakery Trophy 
 
Ganz oder geschnitten erhältlich 
 
 

  
Grösse 
 

Anzahl Personen Preis 

18cm 6 Fr.   25.00 
22cm 8 Fr.   34.00 
22cm 16 Stück für Buffet Fr.   35.20 
26 cm 12 Fr.   50.00 

Chlouster Torte 



 
 

 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 

“Paracelsus”, Williams Torte 
 

 

Beschreibung: 
 
 
 
 
 
 
 
 
Einteilung: 

Schokoladenmousse auf Mürbteigboden, einem leichten hellen Biscuit 
aromatisiert mit Williamssirup von der Brennerei Wiget Steinerberg. 
Abgerundet wird die Torte mit einer leichten Williamscreme. Der 
Abschluss bildet das feine Mandel-Japonais zuoberst.  
 
Unser Geheimtipp!    
Mit Gold ausgezeichnet an der Swiss Bakery Trophy 
 
 
Ganz oder geschnitten erhältlich 
 
 

  

Grösse 
 

Anzahl Personen Preis 

18cm 6 Fr.   25.00 
22cm 8 Fr.   34.00 
22cm 16 Stück für Buffet Fr.   35.20 
26 cm 12 Fr.   50.00 

Williamstorte 



 
 

 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

Kirschtorte 
 

 

Beschreibung: 
 
 
 
 
Einteilung: 

Unsere Version der beliebten Zuger Kirschtorte. 
Japonaisboden mit Kirschbuttercreme und luftigem hellem Biscuit. 
Aromatisiert mit bestem Kirschsirup von der Brennerei Wiget in 
Steinerberg. 
 
Ganz oder geschnitten erhältlich 
 
 

  

Grösse 
 

Anzahl Personen Preis 

20cm 8 Fr.   30.00 
26cm 12 Fr.   50.00 

Kirschtorte 



 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Vacherin-Glace Torte 
 

 

Beschreibung: 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Einteilung: 

Der Klassiker! 
Feinste hausgemachte Glace auf Meringueboden fein ausgarniert mit 
feinem, gesüsstem Einsiedler Vollrahm. 
 
Glacesorten: (max. 2 pro Torte) 
Apricot, Nougat, Waldbeer-Joghurt, Mango, Erdbeer, Zitrone, Vanille, 
Schokolade, Mocca, Fior di latte mit Kirschen, Stracciatella, Pistache,  
 
Bestellung 3 Tage im Voraus. 
 
Ganz oder geschnitten erhältlich,  
Wir empfehlen ganz, so bleibt die Glace besser und falls sie Resten 
haben können Sie es besser aufbewahren. 
 

Grösse 
 

Anzahl Personen Preis 

18cm 6 Fr.   27.50 
22cm 8 Fr.   36.50 
26 cm 12 Fr.   54.50 
28cm 16 Fr.   63.50 

Vacherin Torte 



 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 

 

Schefer’s Sachertorte 
 

 

Beschreibung: 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Einteilung 

Dunkles saftiges Biscuit verfeinert mit Aprikosenmarmelade 
überzogen mit unserem feinen Nuss-Schokoladenüberzug.  
Auch in Herzform erhältlich. 
 
Erhältlich Oktober bis März, während Sommermonaten 
verlangen wir einen Zuschlag von 8.00 Fr., da im Sommer die 
Torte nicht in Serie hergestellt werden kann. 
 
Bestellung 3 Tage im Voraus. 
 
Ganz oder geschnitten erhältlich 

Grösse 
 

Anzahl Personen Preis 

18cm 6 Fr.   25.00 
22cm 8 Fr.   34.00 
26 cm 12 Fr.   50.00 

Sachertorte 



 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

Schefer’s Rüeblitorte 
 

 

Beschreibung: 
 
 
 
 
 
 
Einteilung: 

Feiner Rüebli-Haselnusskuchen überzogen mit Zuckerfondant 
und dekoriert mit Marzipanrüebli.  
 
Rüeblitorten-Kenner lieben unsere Torte! 
 
Bestellung 3 Tage im Voraus. 
 
Ganz oder geschnitten erhältlich 
 

Grösse 
 

Anzahl Personen Preis 

18cm 6 Fr.   25.00 
22cm 8 Fr.   34.00 
26 cm 12 Fr.   50.00 

Rüblitorte 



 
 

 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Schefer’s Partyrouladen 50cm 
 

 

Beschreibung: Der Partyknaller. Rouladen am Stück. Erfreuen Sie Ihre Gäste 
mit einer Roulade aus unserem Haus. Ideal damit jeder Gast 
seine Dessertgrösse selbst bestimmen kann. 
 
Die Roulade bieten wir in einer stabilen Verpackung für einen 
sicheren Transport. 
 
Sie haben ein grosses Fest und suchen das passende Dessert. 
Wie wäre es mit einem Rouladenbuffet. Raffael Schefer berät 
Sie gerne. 
 
Bestellung mind. 3 Tage im Voraus 

Aroma 
 

Anzahl Personen Preis 

Schwarzwälder ca. 12-14 Fr.   41.00 
Himbeer-
Joghurt 

ca. 12-14 Fr.   38.00 

Geschnitten 
Zuschlag 

4cm Einteilung Fr.    5.00 

Rouladen 50cm 



 
 

 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Schefer’s Partycremeschnitten 
50cm oder 1 Meter 

 

 

Beschreibung: Mit einer Partycremeschnitte aus unserem Haus liegt man 
immer richtig. 
Feinster Butterblätterteig und süsse Vanillecreme gedeckt mit 
weissem Fondant. Ein Klassiker! 
50cm Cremeschnitten sind transportsicher verpackt, ab 1 
Meter werden die Cremeschnitten auf Kartonbrettern 
arrangiert. 
 

Bestellung 2 Tage im Voraus. 

Aroma 
 

Anzahl Personen Preis 

Partycremeschnitte 
50cm 

ca 12-14 Fr.   49.00 

Partycremeschnitte 
100cm 

ca 24-28 Fr.   98.00 

Geschnitten 4cm, 
Zuschlag 

kleine 
grosse 

Fr.    5.00 
Fr.   10.00 

Partycremeschnitte 



 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
Personalisieren Sie Ihre Torte  

 

 

 Auf einem runden Marzipanschild passend zur Tortengrösse können 
wir Ihren Wunschtext als Aufleger auf die Torte platzieren. 
 
Geben Sie uns Ihre Wunschfarbe an und ob es für ein Kind oder 
Erwachsener ist, und unsere Konditoren werden mit Ihren 
Decorschriften Ihren Wunschtext gestalten. 

Aroma 
 

Anzahl Personen Preis 

Schild rund bis 22 Zeichen machbar Fr.   6.00 
Schild gross ab 23 Zeichen Fr.   8.00 
   
Kerzen mit 
Halter 

pro Stück Fr.   0.50 

Wunderkerze  pro Stück Fr.   1.50 

Décor für Ihre Liebsten 



 
 

 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Ami Foto Torte  
 

 

Beschreibung: Helles Biscuit wahlweise gefüllt mit 
 nur Vanillecreme 
 Vanillecreme und Schoggicreme 
 nur Schoggicreme 
 Schwarzwälder 
 Erdbeer Mousse 
 Nature-Joghurt Creme mit Himbeerstückchen 
 
Spezieller Druck mit Lebensmittelfarbe auf Zuckerpapier. 
Je nach Decorwunsch können zusätzliche Kosten anfallen. 
Bilddatei: Bitte in guter Qualität, in digitaler Form oder als Foto 
bereitstellen. Je besser die Bildqualität, desto besser das Ergebnis. 
Bitte bestellen Sie die Torte mind. 3 Tage im Voraus. 

Aroma 
 

Anzahl Personen Preis 

Ami klein 14-16 Personen 
Bildgrösse max. 14*22cm 

Fr.   74.00 

Ami gross 24-26 Personen 
Bildgrösse max. 20*28 cm 

Fr.   109.00 

Spezialzuschnitt 
z.B. Zahl, T-shirt 

zuzüglich zu Grösse Fr.     20.00 

Ami Extragross ca 40 Personen Fr. 158.00 

nur Foto pro Blatt Fr.   15.00 

Ami-Torte  mit Ihrem Foto 



 
 
 

 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Ami Torte für spezielle Anlässe  
 

 

Beschreibung: Helles Biscuit wahlweise gefüllt mit 
 nur Vanillecreme 
 Vanillecreme und Schoggicreme 
 nur Schoggicreme 
 Schwarzwälder 
 Erdbeer Mousse 
 Nature-Joghurt Creme mit himbeerstückchen 

 
Spezieller Marzipandecor &Aufschrift je nach Anlass und Fest 
Je nach Decorwunsch können zusätzliche Kosten anfallen. 
Bitte bestellen Sie die Torte mind. 3 Tage im Voraus. 

Grösse 
 

Anzahl Personen Preis 

Klein 14 -16 Personen Fr.   69.00 
Gross ca. 26 Personen Fr.  104.00 
Extragross ca 40 Personen Fr.  153.00 

Ami-Torte  für spezielle Anlässe 



 
 

 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Vacherin Glace Ami Torte 
 

 

Beschreibung: Feinste Hausgemachte Glace auf Meringueboden fein ausgarniert mit 
feinem, süssem Einsiedler Vollrahm. 
 
Glacesorten: (max. 2 pro Torte) 
Apricot, Nougat, Waldbeer-Joghurt, Mango, Erdbeer, Citrone, Vanille, 
Schokolade, Mocca, Fior di latte mit Kirschen, Stracciatella, Pistache,  
 
Spezieller Marzipandecor &Aufschrift 
Je nach Decorwunsch können zusätzliche Kosten anfallen. 
Bitte bestellen Sie die Torte mind. 3 Tage im Voraus. 

Aroma 
 

Anzahl Personen Preis 

Ami klein 14-16 Personen Fr.   77.00 
Ami gross 24-26 Personen Fr.   124.00 

Vacherin Ami-Torte  
spezielleAnlässe 



 
 

 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Herztorten 
 

 

Beschreibung: Sagen Sie es mit Herz. 
 
Herztorte in den Aromen: 
 Schwarzwälder 
 Kirschrahm 
 Früchte/Erdbeertorte 
 Sacherherz 

 
Mit individuellem Spruch auf Marzipanherz. 
 
Bitte bestellen Sie die Torte mindestens 3 Tage im Voraus. 

Grösse oben 
 

Anzahl Personen Preis 

18cm 6 Fr.   48.00 
22cm 8 Fr.   59.00 
26 cm 12 Fr.   69.00 

Herztorte  spezielle Anlässe 



 
 
 

 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Kommunion, Taufe etc. 
 

 

Beschreibung: Für jedes Fest die passende Torte. 
 
Mögliche Aromen: 
 nur Vanillecreme 
 Vanillecreme und Schoggicreme 
 nur Schoggicreme 
 Schwarzwälder 
 Erdbeer Mousse 
 Nature-Joghurt Creme mit Himbeerstückchen 
 
Torte weiss überzogen mit handgefertigtem Decor  
passend zu Ihrem Fest. 
Bitte bestellen Sie die Torte mind. 3 Tage im Voraus. 
 
 

Grösse oben 
 

Anzahl Personen Preis 

18cm 6 Fr.   39.00 
22cm 8 Fr.   51.00 
26 cm 12 Fr.   77.00 
Kommunion Buch 14-16 Fr.   124.00 

Torte zu speziellen Anlässen 



 
 

 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Mini Patisserie 
 

 

Beschreibung: Feinste Minipatisserie auf Einwegplatten in Schieferoptik 
Transportfertig verpakt. 
 
Mini Cremeschnitten 
Mini Tiramisu 
Mini Früchtetörtchen 
Mini Mohrenköpfe 
Mini Rouladen 
Mini Früchtemousse 
 
Bitte bestellen Sie die Patisserie mind. 2 Tage im Voraus. 
 
 

Grösse  
 

Anzahl Sorten Preis 

Kleine Platte 15 Stk 3 Sorten Fr.   32.50 
Grosse Platte 30 Stk 6 Sorten Fr.   63.50 

Mini Patisserie 



 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Mini Gebäck Platten 
 

 

Beschreibung: Feinste kleine Süssgebäcke handgemacht und fein arrangiert auf 
schwarzen Schieferoptikplatten. 
Transportfertig verpackt. 
 
Sorten: 
Muffinschnitte mit Früchten 
Mandelgipfel 
Vanilletäschli 
Plundernäschtli mit Früchten 
Mini Brownies 
 
Bitte bestellen Sie die Gebäcke mind. 2 Tage im Voraus. 
 

Grösse  
 

Anzahl Sorten Preis 

Kleine Platte 12 Stk 3 Sorten Fr.   20.50 
Grosse Platte 25 Stk 5 Sorten Fr.   41.00 

Mini Gebäck Platten 



 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 

 

 

Luftige Moussvarianten in 
Schäleli 

 

 

Beschreibung: Feinste luftige Mousse in stylischen Schäleli einzeln abgefüllt.  
In Abweichung zum Bild sind die Mousse ab Laden in dekorativen 
Kunststoffschäleli abgefüllt. 
 
Mögliche Aromen: 
Mousse au Chocolat dunkel 
Mousse au Chocolat weiss 
Früchtemousse 
Tiramisu 
Fruchtsalat 
 
Mindestbestellmenge pro Sorte 10 Stück 
Bitte bestellen Sie die Mousse 3 Tage im Voraus. 

Stückpreis  Fr.   2.40  

 
 

Mini Mousse in Schäleli 



 
 
 

                         
 

 
  

 
 

Hochzeits- und Festtagstorten nach Ihren Vorstellungen. 
Im persönlichen Beratungsgespräch finden wir Ihre Wunschtorte.  

Im Bezug auf Tortenaufbau und Tortenaromen gibt es fast grenzenlose Kombinationsmöglichkeiten. 
 
 

 
 
 
  
 
 
 

 

Hochzeitstorten vom Konditor 


